
Stotz Lamm, Münsingen 

Lamm 

Wildkammer Fritz, Laucherttal 

Reh, Gans, Ente, Hähnchen 

Lothar Mei, Bösingen 

Schwein, Kalb, Rind 

Harald Schäfer, Forchtenberg 

Schwein, Kalb, Rind 

Körschtal Forellenzucht, Denkendorf 

Forelle, Lachs 

Sauerkonservenfabrik Fritz Schlecht, 

Filderstadt 

Frischsauerkraut 

Die Käsmacher, Weil im Schönbuch 

Ziegenkäse 

Klinkermühle, Filderstadt 

Mehl, Grünkern, Albinsen 

Arthur Grauer, Gomaringen 

Eier aus Bodenhaltung 

 

 

 
 

 Herzlich Willkommen Herzlich Willkommen Herzlich Willkommen Herzlich Willkommen    

Liebe Gäste, 

 

 

mit unserer regionalen Speisekarte beteiligen wir uns an 

einem bundesweiten Gemeinschaftsprojekt des Hotel- und 

Gaststättenverbandes Baden-Württemberg e.V. und der 

MBW Marketing- und Absatzförderungsgesellschaft für 

Agrar- und Forstprodukte aus Baden-Württemberg mbH. 

 

In dieser Karte verwenden wir ausschließlich Zutaten aus 

unserer Region, Rind- und Schweinefleisch nur aus 

kontrollierter Erzeugung nach den Richtlinien des 

Herkunfts- und Qualitätszeichen für Agrarprodukte aus 

Baden-Württemberg. 

 

Das gibt uns wie auch Ihnen Sicherheit. 

Die verbürgte Herkunft, die artgerechte Tierhaltung, kurze 

und schonende Transportwege, die sorgfältige 

Verarbeitung und regelmäßige Kontrollen auf allen 

Erzeugerstufen garantieren dabei Frische, höchste Qualität 

und erstklassigen Geschmack. 

 

Gleichzeitig möchten wir mit der regionalen Speisekarte die 

traditionellen Kulturgüter „Essen und Trinken“ Baden-

Württembergs fördern, die lokalen Erzeuger unterstützen 

und vor allem ein gutes Stück Verantwortung für unsere 

Region und unsere heimische Kulturlandschaft 

übernehmen. 

 

Freuen Sie sich auf höchste Qualität, 

genießen Sie unbeschwert unsere frischen und vielfältigen 

Gaumenfreuden. 

 

 

 

Ihre 

 

Marianne Gotschlich 


