Schmeck den Siiden
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Baden-Wiirttemberg

Herzlich Willkommen

stolzy;

Stotz Lamm, Minsingen
Lamm

Wildkammer Fritz, Laucherttal
Reh, Gans, Ente, Héhnchen

(; “e”'q
Yy Kisiashar
Die Kasmacher, Weil im Schénbuch
Zlegenkédse

Lothar Mei, B&singen
Schwein, Kalb, Rind

Korschtal Forellenzucht, Denkendorf
Forelle, Lachs

Sauerkonservenfabrik Fritz Schlecht,
Filderstadt
Frischsauerkraut

Klinkermuthle, Filderstadt
Mehl, Grinkern, Albinsen

Arthur Grauer, Gomaringen
Eiler aus Bodenhaltung

Restaurant
Ratsstuben

Liebe Gaste,

mit unserer regionalen Speisekarte beteiligen wir uns an
einem bundesweiten Gemeinschaftsprojekt des Hotel- und
Gaststéattenverbandes Baden—Wdarttemberg e.V. und der
MBW Marketing— und Absatzférderungsgesellschaft fur
Agrar— und Forstprodukte aus Baden—-Wirttemberg mbH.

In dieser Karte verwenden wir ausschlieBlich Zutaten aus
unserer Region, Rind— und Schweinefleisch nur aus
kontrollierter Erzeugung nach den Richtlinien des
Herkunfts— und Qualitdtszeichen fur Agrarprodukte aus
Baden—Wairttemberg.

Das gibt uns wie auch Ihnen Sicherheit.

Die verblrgte Herkunft, die artgerechte Tierhaltung, kurze
und schonende Transportwege, die sorgfaltige
Verarbeitung und regelméaBige Kontrollen auf allen
Erzeugerstufen garantieren dabei Frische, hdchste Qualitat
und erstklassigen Geschmack.

Gleichzeitig mdchten wir mit der regionalen Speisekarte die
traditionellen Kulturgiter ,,Essen und Trinken® Baden—
Warttembergs fordern, die lokalen Erzeuger unterstitzen
und vor allem ein gutes Stick Verantwortung fir unsere
Region und unsere heimische Kulturlandschaft
Ubernehmen.

Freuen Sie sich auf hdochste Qualitat,

genieBen Sie unbeschwert unsere frischen und vielfaltigen
Gaumenfreuden.

lhre

Marianne Gotschlich



